
国産黒毛和牛 サーロインステーキ重箱
リンゴとトマトの香味だれ生雲丹と季節の野菜添え

9,800

Charcoal-Grilled Premium Japanese Beef
on Steamed Rice with Sea Urchin

国産黒毛和牛のサーロインステーキを「醤油の付け焼き」に
炭火でじっくり焼き上げました

りんごとトマトをじっくり煮詰めた特製果実ソースが
黒毛和牛の美味しさを大胆に引き出します

Lunch Menu
重箱には「季節の小鉢」と「三郎左衛門」（生抹茶ウォーターチョコレート）が付きます

Lunch Course
HAL YAMASHITA 東京のコースメニューを心ゆくまで、お楽しみください

メニューは全て税込・サービス料（10%）別で表示しています。
当店のお米は全て国産コシヒカリを使用しています。
This menu is including tax / excluding 10% service charge.
Domestic rice “Koshihikari” is used in all our dishes.

ミニデザート付き

4,880

Short Courses
五葉松

鶏肝黒糖煮テリーヌと
クリームチーズ最中仕立て

Chicken liver terrine
with brown sugar and cream cheese

タスマニア産オーシャントラウトのコンフィ
リンゴのスモーク醤油風味いくら添え

Tasmanian ocean trout with salmon roe flavored
with confit apple and soy sause

赤だし
soup made with red miso paste

特選上ちらし寿司（中サイズ）
Medium-sized Sushi

香物
pickled vegetables

自家製 抹茶ゼリー
Homemade green tea jelly

里芋とお米のポタージュ
Taro and Rice Potage

6,880

Shirakaba Course
白樺

鶏肝黒糖煮テリーヌと
クリームチーズ最中仕立て

Chicken liver terrine
with brown sugar and cream cheese

赤だし
soup made with red miso paste

特選上ちらし寿司（小盛り）
Small-sized Sushi

香物
pickled vegetables

とちおとめのいちご善哉
Strawberry and azuki bean soup

タスマニア産オーシャントラウトのコンフィ
リンゴのスモーク醤油風味いくら添え

Tasmanian ocean trout with salmon roe flavored
with confit apple and soy sause

里芋とお米のポタージュ
Taro and Rice Potage

国産黒毛和牛A5備長炭炭火焼と
８時間石窯焼き「玉葱」

Japanese A5 black wagyu beef grilled over charcoal
and onions baked in a stone kiln for 8 hours

8,980

Kuromatsu Course
黒松

厳選黒毛和牛の雲丹巻
スモークアブリューガキャビア添え（一貫）

Signature Rolled Japanese Beef Filled with Sea Urchin
Topped with Smoked Avruga Caviar (1 piece)

鶏肝黒糖煮テリーヌと
クリームチーズ最中仕立て

Chicken liver terrine
with brown sugar and cream cheese

赤だし
soup made with red miso paste

特選上ちらし寿司（小盛り）
Small-sized Sushi

香物
pickled vegetables

とちおとめのいちご善哉
Strawberry and azuki bean soup

紀伊長島直送鮮魚のカルパッチョ
Carpaccio of fresh fish directly from Kii-Nagashima

自家製 抹茶ゼリー
Homemade green tea jelly

タスマニア産オーシャントラウトのコンフィ
リンゴのスモーク醤油風味いくら添え

Tasmanian ocean trout with salmon roe flavored
with confit apple and soy sause

里芋とお米のポタージュ
Taro and Rice Potage

名物 国産黒毛和牛特選 新和食
赤味噌ビーフシチュー御膳

“Shin-Washoku” Red Miso Japanese Beef  Stew Set

特選海鮮ちらし寿司
国産黒毛和牛炭火焼合盛り

6,880
Seafood Chirashi-Sushi with Charcoal-Grilled Japanese Beef

特選上ちらし寿司に国産黒毛和牛サーロイン炭火焼を合盛り
酢飯に国産黒毛和牛の脂が旨味を倍増

海鮮と国産黒毛和牛のオリジナルテクニック
HAL YAMASHITAスタイルの新和食をお楽しみください

ミニデザート付き

特選海鮮ちらし寿司

3,300

Seafood Chirashizushi

三重県伊勢湾から直送したお魚を
和歌山のお醤油で軽く漬けにしたちらし寿司

HALならではの海外仕込みの特選すし酢
旨味だし巻きと酢蓮根と共に

ミニデザート付き

4,980
“Shin-Washoku” Red Miso Japanese Beef  Stew Set

名物 国産黒毛和牛特選 新和食
赤味噌ビーフシチュー御膳セット

特選 国産黒毛和牛赤味噌入りビーフシチュー
小鉢、国産コシヒカリ、香物　

プラス 880円（税込）… フォアグラを追加できます
プラス1100円（税込）… お肉を大盛りにできます

5,980
“Shin-Washoku” Red Miso Japanese Beef  Stew Set

名物 国産黒毛和牛特選 新和食
赤味噌 牡蠣ビーフシチュー御膳セット

特選 国産黒毛和牛赤味噌入りビーフシチュー
小鉢、国産コシヒカリ、香物　

プラス 880円（税込）… フォアグラを追加できます
プラス1100円（税込）… お肉を大盛りにできます
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